
   

 

  Menüplan Advents -  und Weihnachtstage  202 5  

Datum  Menü CHF 2 3 .00  Vegetarisch CHF 2 0 .00  

Sonntag  

30.11.25  

 

Rauchlachs auf Rucolasalat  

Rehrücken (AT)  

im Haselnussmantel, Preiselbeerjus,  

Kartoffel -Selleriestock und Kürbisgemüse  

 

Mascarponecrème mit Spekulatius  

und Beerenragout  

Frischkäsenocken  auf Rucolasalat  

Ravioli mit Pilzfüll ung  

Rahmsauce, gebratene Eierschwämmli , 

Zucchettistreifen, Randensprossen  

und Trüffelöl  

Mascarponecrème mit Spekulatius  

und Beerenragout  

Sonntag  

07.12.25  

 

Kürbissuppe mit Kürbiskernen , Kürbisöl  

Rinds -Entrecôte  

mit Sauce Bernaise, Williams -Kartoffeln  

und Speckbohnen  

Hausgemachter Lebkuchen  

Kürbissuppe mit Kürbiskernen , Kürbisöl  

Winterliches Gemüserisotto  

m it K ürbiswürfeln, Rosenkohl, Wirz -

streifen, Radicchio,  Feigen und Feta  

Hausgemachter Lebkuchen  

Sonntag  

14.12.25  

 

Nüsslisalat mit karamelisierten Nüssen  

und Cherryt omaten  

Kalbsschulterbraten  

mit Rot weinsauce , breite Nudeln  

und Broccoli  

Caram el crème  mit Cru mble  

und Mandarinen  

Nüsslisalat mit karamelisierten Nüssen  

und Cherryt omaten  

Dinkelschnitzel  

mit Tomatensauce , Süsskartoffelstampf  

und Ofengemüse  

Caram el crème mit Crumble  

und Mandarinen  

Sonntag  

2 1 .12.2 5  

 

 

Marronisuppe mit Rahm  

Sauerbraten vom Rind  

mit Rosinenjus, Kartoffelstock  

und Rotkraut  

Zwetschgenstreuselkuchen mit Rahm  

Marronisuppe mit Rahm  

Bündner Gemüse -Capuns  

mit Pfefferminzsauce , mit Raclettekäse 

überbacken, gebratener K ürbis  

Zwetschgenstreuselkuchen mit Rahm  

Donnerstag  

25.12.2 5  

 

P armesansuppe mit Trüffelöl  

Rosa gebratener Kalbshohrücken  

mit Steinpilzrahmsauce, Tagliatelle  

und Gemüsebouquet  

 

Zimt -Joghurtp arfait im Glas  

Parmes ansuppe mit Trüffelöl  

Gratinierte Kartoffelgnocchi  

m it jungem Blattspinat, Kürbis, Lauch , 

Wirz,  an Boursinsauce, mit Mozzarella 

überbacken  

Zimt -Joghurtp arfait im  Glas  

Freitag  

26.12.2 5  

Pastinakensuppe mit gerösteten 

Baumnüssen  

Lachsfilet im Blätterteig (NO)  

gefüllt mit Blattspinat, auf Gemüse -

streifen  und mit Limetten -Rieslingsauce  

Kürbis -Haselnusskuchen  

Pastinakensuppe mit gerösteten 

Baumnüssen  

Randen -Pfeffer  

mit Rotweinsauce, Spätzli , Rosenkohl  

und gebratenen Eierschwämmli  

Kürbis -Haselnusskuchen  

Sonntag  

28.12.25  

Brus chetta mit Tomaten und Basilikum  

Rindsgeschnetzeltes Stroganoff  

mit Peperoni -  und Essiggurkenstreifen,  

Champignons, Spätzli und Sauerrahm  

Bratapfeltiramisu  

Bruschetta mit Tomat en un d Basilikum  

Gemüse  im Bierteig  

Champignons, Rüebli, Kohlräbli und 

Broccoli mit Aioli -Dip und Pilawreis  

Bratapfeltiramisu  
Falls nicht anders deklariert, verarbeiten wir Schweizer Fisch und Fleisch.  Alle unsere Brot -  und Backwaren stammen aus der Schweiz , mit Ausnahme derjenigen, die explizit 

anders gekennzeichnet sind.  Allergene: unser geschultes Küchenpersonal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.  

 

 

 

 
 

 


