Meniplan Advents- und Weihnachtstage 2025

mit Peperoni- und Essiggurkenstreifen,
Champignons, Spatzli und Sauerrahm
Bratapfeltiramisu

Datum MenU CHF 23.00 Vegetarisch CHF 20.00
Sonntag Rauchlachs auf Rucolasalat Frischkasenocken auf Rucolasalat
30.11.25 Rehricken (AT) Ravioli mit Pilzfillung
im Haselnussmantel, Preiselbeerjus, Rahmsauce, gebratene Eierschwammli,
Kartoffel-Selleriestock und Kurbisgemuse | Zucchettistreifen, Randensprossen
und Truffelol
Mascarponecréme mit Spekulatius Mascarponecréme mit Spekulatius
und Beerenragout und Beerenragout
Sonntag KUrbissuppe mit Kurbiskernen, Kurbisol Kurbissuppe mit Kurbiskernen, Kurbisol
07.12.25 Rinds-Entrecote Winterliches Gemuserisotto
mit Sauce Bernaise, Williams-Kartoffeln mit KUrbiswurfeln, Rosenkohl, Wirz-
und Speckbohnen streifen, Radicchio, Feigen und Feta
Hausgemachter Lebkuchen Hausgemachter Lebkuchen
Sonntag NUsslisalat mit karamelisierten NUssen NUsslisalat mit karamelisierten NUssen
14.12.25 und Cherrytomaten und Cherrytomaten
Kalbsschulterbraten Dinkelschnitzel
mit Rotweinsauce, breite Nudeln mit Tomatensauce, Susskartoffelstampf
und Broccoli und Ofengemuse
Caramelcréme mit Crumble Caramelcréme mit Crumble
und Mandarinen und Mandarinen
Sonntag Marronisuppe mit Rahm Marronisuppe mit Rahm
21.12.25 Saverbraten vom Rind BUndner Gemuise-Capuns
mit Rosinenjus, Kartoffelstock mit Pfefferminzsauce, mit Raclettekase
und Rotkraut uberbacken, gebratener Kurbis
Zwetschgenstreuselkuchen mit Rahm Zwetschgenstreuselkuchen mit Rahm
Donnerstag | Parmesansuppe mit Truffelol Parmesansuppe mit Truffelol
25.12.25 Rosa gebratener Kalbshohricken Gratinierte Kartoffelgnocchi
mit Steinpilzrahmsauce, Tagliatelle mit jungem Blattspinat, Kurbis, Lauch,
und Gemusebouguet Wirz, an Boursinsauce, mit Mozzarella
Uberbacken
Zimt-Joghurtparfait im Glas Zimt-Joghurtparfait im Glas
Freitag Pastinakensuppe mit gerosteten Pastinakensuppe mit gerosteten
26.12.25 Baumnussen Baumnussen
Lachsfilet im Blatterteig (NO) Randen-Pfeffer
gefullt mit Blattspinat, auf Gemuse- mit Rotweinsauce, Spatzli, Rosenkohl
streifen und mit Limetten-Rieslingsauce und gebratenen Eierschwammli
Kirbis-Haselnusskuchen Kirbis-Haselnusskuchen
Sonntag Bruschetta mit Tomaten und Basilikum Bruschetta mit Tomaten und Basilikum
28.12.25 Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Gemauise im Bierteig

Champignons, Ruebli, Kohlrabli und
Broccoli mit Aioli-Dip und Pilawreis
Bratapfeltiramisu

Falls nicht anders deklariert, verarbeiten wir Schweizer Fisch und Fleisch. Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen, die explizit

anders gekennzeichnet sind. Allergene: unser geschultes KUchenpersonal berat Sie gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien.




