
   

 

  Menüplan Neujahrstage  202 6  

Datum  Menü CHF 2 3 .00  Vegetarisch CHF 20 .00  

Mittwoch  

31.12.25  

 

Weissweincrèmesuppe mit Crôutons  

K albsha ckbraten  

mit Bratenrahmsauce, Trockenreis  

und grünen Bohnen  

Panna Cotta mit Spekulatius  

und Mangosauce  

Weissweincrèmesuppe mit Crôutons  

Fried Rice  

mit asiatischem Gemüse, Ei,  

Cashewnüssen und Mungosprossen  

Panna Cotta mit Spekulatius  

und Mangosauce  

Donnerstag  

01.01.26  

 

Winterlicher Blattsalat mit Granatapfel  

und Speckwürfeln  

Schweinsfilet -Medaillon  

auf Waldpilzragout, Spätzli  

und Wirz  

Warme Zwetschgen mit Zimtglace  

Winterlicher Blattsalat mit Granatapfel  

und Orange nfilets  

Marroni -Nussbraten  

mit Cranberrysauce, Pastinaken -

Kartoffelstock  und Ofengemüse  

Warme Zwetschgen mit Zimtglace  

Freitag  

02.01.26  

 

Rindsbouillon mit Griessnocken  

Egliknusperli (DE)  

mit Tartarsauce, Butterkartoffeln  

und geh ackt em Rahmspinat  

Zitronensorbet mit Vodka  

Gemüseb ouillon mit Griessnocken  

Blätterteigpastetli  

mit Quornwürfeln an Champignonrahm -

sauce , Kürbis und Rosenkohl  

Zitronensorbet mit Vodka  

Sonntag  

0 4 .01.2 6  

 

 

Kokos -Kürbissuppe mit Kürbiskernen  

Wiener Kalbsrahmgulasch  

mit Kartoffelstock und Gemüsebouquet  

 

Schwarzwälderschnitte  

Kokos -Kürbissuppe mit Kürbiskernen  

«Cholera» Walliser Blätterteigkuchen  

m it Apfel, Kartoffeln, Lauch , Bergkäse  

und Sauerrahm -Dip  

Schwarzwälderschnitte  
Falls nicht anders deklariert, verarbeiten wir Schweizer Fisch und Fleisch.  Alle unsere Brot -  und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen,  

die explizit anders gekennzeichnet sind.  Allergene: unser geschultes Küchenpersonal berät Sie gerne bezüglich Nahrungsmittelallergien.  

 

 

 

 

 

 

        Das Service -  und Küchenteam Sonnegg  

           wünscht einen guten Rutsch  

               und alles Gute im 202 6  
 

 


