MenUplan Neujahrstage 2026

mit Kartoffelstock und GemuUsebouquet

Schwarzwalderschnitte

Datum MenU CHF 23.00 Vegetarisch CHF 20.00
Mittwoch Weissweincremesuppe mit Créutons Weissweincremesuppe mit Créutons
31.12.25 Kalbshackbraten Fried Rice
mit Bratenrahmsauce, Trockenreis mit asiatischem Gemuse, Ei,
und gronen Bohnen CashewnUssen und Mungosprossen
Panna Cotta mit Spekulatius Panna Cotta mit Spekulatius
und Mangosauce und Mangosauce
Donnerstag | Winterlicher Blattsalat mit Granatapfel Winterlicher Blattsalat mit Granatapfel
01.01.26 und Speckwurfeln und Orangenfilets
Schweinsfilet-Medaillon Marroni-Nussbraten
auf Waldpilzragout, Spatzli mit Cranberrysauce, Pastinaken-
und Wirz Kartoffelstock und Ofengemuse
Warme Zwetschgen mit Zimtglace Warme Zwetschgen mit Zimtglace
Freitag Rindsbouillon mit Griessnocken Gemusebouillon mit Griessnocken
02.01.26 Egliknusperli (DE) Blatterteigpastetli
mit Tartarsauce, Butterkartoffeln mit Quornwurfeln an Champignonrahm-
und gehacktem Rahmspinat sauce, Kurbis und Rosenkohl
Zitronensorbet mit Vodka Zitronensorbet mit Vodka
Sonntag Kokos-Kurbissuppe mit Kurbiskernen Kokos-Kurbissuppe mit Kurbiskernen
04.01.26 Wiener Kalbsrahmgulasch «Cholera» Walliser Blatterteigkuchen

mit Apfel, Kartoffeln, Lauch, Bergkase
und Sauerrahm-Dip
Schwarzwalderschnitte

Falls nicht anders deklariert, verarbeiten wir Schweizer Fisch und Fleisch. Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme derjenigen,
die explizit anders gekennzeichnet sind. Allergene: unser geschultes Kuchenpersonal berat Sie gerne bezuglich Nahrungsmittelallergien.

Das Service- und Kuchenteam Sonnegg
wunscht einen guten Rutsch
und alles Gute im 2026
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